Приложение №1
к постановлению администрации
Волосовского муниципального района
от 17  сентября  2014 года № 2508

ПОЛОЖЕНИЕ
[bookmark: _GoBack]об организации и проведении муниципального конкурса 
по кулинарному мастерству «Осенний калейдоскоп»

Общие положение Конкурса

1.1 Положение о проведении конкурса по кулинарному мастерству «Осенний калейдоскоп» определяет условия организации и проведения Конкурса, подведения итогов и награждения победителей Конкурса.
 	1.2. Конкурс проводится в соответствии с планом реализации подпрограммы №3 «Развитие малого, среднего предпринимательства и потребительского рынка Волосовского муниципального района Ленинградской области» муниципальной программы «Устойчивое развитие Волосовского муниципального района Ленинградской области» за счет средств местного бюджета на 2014 год в части мероприятий, предусмотренных пунктом 3.2 «Организация и проведение конкурса среди специалистов субъектов малого предпринимательства Волосовского муниципального района по кулинарному искусству». 
1.3 Конкурс проводится среди предприятий общественного питания. Участником Конкурса могут быть:
- хозяйствующие субъекты, соответствующие критериям статей 3 и 4 Федерального закона от 24 июля 2007 года № 209-ФЗ «О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации», зарегистрированные и осуществляющие предпринимательскую деятельность на территории Волосовского муниципального района и выплачивающие минимальную заработную плату своим работникам не ниже величины прожиточного минимума, установленной в Ленинградской области на день объявления о начале настоящего Конкурса;

2. Цели и задачи Конкурса.

2.1 Конкурс проводится в целях дальнейшего развития сферы общественного питания, повышения профессионального мастерства и качества культуры обслуживания населения.
2.2 Основными задачами Конкурса являются совершенствование практических навыков, ознакомление с новыми направлениями в сфере общественного питания, обмен опытом.

3. Виды соревнований (номинации),
условия по выполнению заданий и участию в Конкурсе.

	3.1 В рамках Конкурса предусматриваются соревнования в следующих номинациях:
-  Повар – «Арт-класс. Холодное банкетное блюдо из курицы»;
- Кондитер – «Арт-класс. Десертные блины с ягодным соусом на одну персону».
	3.2 Условия по выполнению заданий по каждой номинации представлены в приложениях 1 – 2 к Положению. 
3.3 Для участия в каждой номинации Конкурса необходимо подать заполненную по установленной форме Заявку, с подписью заявителя и печатью организации согласно приложения 5 к Положению в Конкурсную комиссию по адресу: город Волосово, пл. Советов, дом 3а, администрация, отдел экономического развития и потребительского рынка, каб. 20, телефон: (813-73)22-107, (813-73)24-668 
3.4 Участники допускаются к работе при наличии санитарной книжки и профессиональной одежды, а также письменного описания конкурсной работы по форме согласно приложениям 4 – 5 к Положению. Участники самостоятельно обеспечивают себя продуктами, посудой, столовыми приборами, инвентарем, аксессуарами и иными предметами оформления конкурсной работы.
3.5 Документы, принимаемые на Конкурс, заявителям не возвращаются.
3.6  Регистрационный сбор с участников не взимается.

4. Организация и проведение Конкурса.

4.1 Организатором конкурса является отдел экономического развития и потребительского рынка администрации МО Волосовский муниципальный район Ленинградской области. 
4.2 Финансирование мероприятий, связанных с проведением Конкурса, проводится в соответствии с планом реализации подпрограммы №3 «Развитие малого, среднего предпринимательства и потребительского рынка Волосовского муниципального района Ленинградской области» муниципальной программы «Устойчивое развитие Волосовского муниципального района Ленинградской области» за счет средств местного бюджета на 2014 год в части мероприятий, предусмотренных пунктом 3.2 «Организация и проведение конкурса среди специалистов субъектов малого предпринимательства Волосовского муниципального района по кулинарному искусству». 
4.3 Осуществление информационно-правового обеспечения, прием заявок от участников, разработку сценария проведения Конкурса, формирование и утверждение состава Жюри, подведение итогов Конкурса, организацию церемонии награждения победителей, а также решение иных вопросов, связанных с подготовкой и проведением Конкурса, осуществляет Организационный комитет (далее – Оргкомитет) в составе согласно приложению 6 к Положению.
4.4 Оценку работы мастеров по каждой номинации в баллах, составление оценочных листов и представление их в Оргкомитет для определения победителей осуществляет Жюри Конкурса в составе согласно приложения 7 к Положению.

5. Подведение итогов и награждение участников Конкурса.

5.1 В соответствии с представленными Жюри оценочными листами Оргкомитет по сумме набранных баллов определяет победителей Конкурса, занявших 1, 2 и 3 место. 
5.2 Призовой фонд конкурса включает:
· для победителей Конкурса – дипломы, цветы и памятные подарки:
· для участников конкурса – благодарственные письма, цветы и подарки за участие в Конкурсе.
Хозяйствующие субъекты, оказавшие помощь в проведении Конкурса, награждаются благодарственными письмами и цветами Оргкомитета.
5.3 Информация о результатах Конкурса размещается на официальном сайте администрации МО Волосовский муниципальный район Ленинградской области http://www.волосовскийрайон.рф. 
5.4 Организатор конкурса оставляет за собой право на использование и опубликование в средствах массовой информации фото, видео и аудио материалов с изображением участников и (или) их работ, полученных в результате проведения Конкурса.



















Приложение 1 к Положению 

Условия по выполнению задания в номинации 
Повар - «Арт – класс. Холодное банкетное блюдо из курицы».

Повара готовят холодное банкетное блюдо из курицы на 4 персоны и дегустационную порцию для членов жюри.

Общие положения
Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. Участнику выделяется стол для экспозиции конкурсной работы. В ходе соревнования участники выполняют конкурсную работу в формате Арт-класс. 
Условия по выполнению задания
Блюдо готовится участником заранее на своем предприятии.
Стол, на котором размещается экспозиция, должен быть декорирован.
Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.
Конкурсант может привлечь к работе одного помощника.
Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. Участник в устной форме представляет (защищает) свою работу перед членами Жюри.
Критериями оценки конкурсной работы являются внешний вид, оформление, дизайн блюда, гармония вкуса, сочетание продуктов, оригинальность технологии приготовления, представление (защита) готового изделия, чистота рабочего места. 
Регламент выполнения задания 40 минут.
Оценка – максимум 40 баллов.
	Дисквалификация производится в случае опоздания, некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.
	Критерии оценки

	1
	2
	3
	4
	5

	Внешний вид, оформление, дизайн блюда
	Гармония вкуса, сочетание продуктов
	Оригинальность технологии приготовления
	Представление (защита) готового 
изделия
	Общее количество баллов

	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 40 баллов

	




	









Приложение 2 к Положению

	



	


Условия по выполнению задания в номинации
Кондитер – «Арт - класс». Десертные блины с ягодным соусом на одну персону».

Кондитеры готовят блины с начинкой и ягодным соусом в десертном формате. Участник представляет изделия на одну персону и дегустационную порцию для членов жюри.
Общие положения
Перед началом соревнований участники занимают рабочие места, соответствующие номеру, полученному в процессе жеребьевки. Участнику выделяется стол для экспозиции конкурсной работы. В ходе соревнования участники выполняют конкурсную работу в формате Арт-класс. 
Условия по выполнению задания
Блюдо готовится участником заранее на своем предприятии.
Стол, на котором размещается экспозиция, должен быть декорирован.
Работа должна выполняться и представляться в профессиональной одежде.
Конкурсант может привлечь к работе одного помощника.
Конкурсная работа сопровождается ее письменным описанием. Один экземпляр передается Жюри до начала соревнования, второй остается у участника. Участник в устной форме представляет (защищает) свою работу перед членами Жюри.

Критериями оценки конкурсной работы являются внешний вид, оформление, дизайн блюда, гармония вкуса, сочетание продуктов, оригинальность технологии приготовления, представление (защита) готового изделия, чистота рабочего места. 
Регламент выполнения задания 40 мин.
Оценка – максимум 40 баллов.
Дисквалификация производится в случае опоздания, некорректного поведения, покидания зоны соревнований, обмена присвоенных на жеребьевке номеров с другими участниками.
	Критерии оценки

	1
	2
	3
	4
	5

	Внешний вид готового изделия, его художественное оформлении
	Вкусовые качества
	Эстетическое оформление
	Представление готового 
изделия
	Общее количество баллов

	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 10 баллов
	Max 40 баллов




Приложение 3 к Положению
	




	


ЗАЯВКА
на участие в муниципальном конкурсе кулинарного и пекарского искусства 
«Осенний калейдоскоп»



1. Муниципальный район _______________________________________________________
2.Наименование субъекта малого предпринимательства _____________________________
_____________________________________________________________________________
3. Адрес и телефон субъекта малого предпринимательства___________________________
_____________________________________________________________________________
4. Ф.И.О. собственника субъекта малого предпринимательства _______________________
_____________________________________________________________________________
5. Ф.И.О. участника     __________________________________________________________
6. Телефон участника      ________________________________________________________
7. Номинация _________________________________________________________________

С условиями Конкурса ознакомлен и обязуюсь их выполнять



	Подпись участника _________________________
	_____   _________2014г.

















Заявки принимаются до 24 октября 2014 года 
по адресу: 188410, ЛО, г.Волосово, пл. Советов, д.3а
т/ф (813-73)22-107, volosovovlast@gmail.com
Справки по тел. (813-73)22-107, (813-73)24-668
	



	
Приложение 4 к Положению



Описание конкурсной работы в номинации
«Повар»

Муниципальный район    ____________________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса__________________________________________________________
Название и адрес предприятия________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________
(ресторана, кафе, клуба, бара)
Краткое описание технологии приготовления блюда на 4 персоны

(Название блюда)

	Ингредиенты
	Вес вложения, г
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


						               	  Выход__________________
Краткое описание технологии приготовления блюда
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Подпись участника конкурса
_______________________________
"___" _________________ 2014 год

Форма заполняется в 2-х экземплярах
(Один экземпляр передается конкурсантом членам Комиссии перед началом соревнований, второй остается у участника)

	



	Приложение 5 к Положению



Описание конкурсной работы в номинации
«Кондитер»

Муниципальный район    ____________________________________________________________
Ф.И.О. участника Конкурса__________________________________________________________
Название и адрес предприятия________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________
(ресторана, кафе, клуба, бара)
Краткое описание технологии приготовления блюда на 1 персону

(Название блюда)

	Ингредиенты
	Вес вложения, г
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


						                	 Выход__________________
Краткое описание технологии приготовления блюда
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Подпись участника конкурса
_______________________________
"___" _________________ 2014 год

Форма заполняется в 2-х экземплярах 
(Один экземпляр передается конкурсантом членам Комиссии перед началом соревнований, второй остается у участника)
Приложение 6 к Положению

Состав Оргкомитета 
 муниципального конкурса по кулинарному мастерству
«Осенний калейдоскоп» 

	
Председатель комиссии:
	

	Бердышева Раиса Ивановна
	– зам. главы администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области 

	Заместитель председателя:
Смирнова Анастасия Сергеевна





	
– главный специалист сектора развития экономики и экономического анализа администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области 

	Члены комиссии:
	

	Толмачева Тамара Александровна



Селиванова Ольга Анатольевна




Редчиц Татьяна Петровна
	- главный специалист сектора по защите прав потребителей администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области
– ведущий специалист сектора развития экономики и экономического анализа администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области
- по согласованию.

	Буренцов Николай Алексеевич 
	– руководитель НП «Бизнес Союз» (по согласованию)

	Зимакова Наталья Васильевна
	- по согласованию.






















Приложение 7 к Положению

Состав Жюри
муниципального конкурса по кулинарному мастерству
«Осенний калейдоскоп»

Председатель Жюри: 
Рыжков Василий Васильевич - глава администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области.

Зам. председателя Жюри:
Бердышева Раиса Ивановна - зам. главы администрации муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области.

Члены Жюри: 

Представитель территориального отделения Управления Роспотребнадзора по Ленинградской области в Волосовском районе.

Представитель Национальной Академии Гостеприимства г. Санкт-Петербурга.

Представитель малого бизнеса муниципального образования Волосовский муниципальный район Ленинградской области.

· 
1

